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Grilowany comber jagniecy w likierze mietowym podawany w sosie rozmarynowym. Do tego zubréwka na rydzach
smazonych na masle i haluszki z serem i bryndza. To zwycieska kompozycja V Mistrzostw Polski w Podawaniu

Baraniny. Najlepszg ekipa kucharskg okazali sie Michat Gérecki i Artur Wawer reprezentujgcy jeden z mazowieckich
hoteli. Pokonali oni osiem innych ekip, ktére do Ustronia przyjechaty nie tylko z Polski, ale réwniez Czech i Stowacji.

W prestizowym konkursie kulinarnym wystartowali tez kucharze z restauracji ze Slaska Cieszyrskiego. Wprawdzie
byty to tylko dwie ekipy, ale jedna z nich - restauracja ze Strumienia - zdobyta trzecie miejsce na podium.
Organizatorem Mistrzostw byta Gromada Gérali na Slgsku Cieszyriskim oraz Ogélnopolskie Stowarzyszenie Szeféw
Kuchni i Cukierni.
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