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12 Festiwal Slaskie Smaki za nami! Kolejna edycja najwiekszej imprezy kulinarnej w regionie
cieszyta sie w tym roku szczegdlnym zainteresowaniem. Do siedziby Zespotu Piesnii Tanca
"Slgsk" im. Stanistawa Hadyny w Koszecinie, wspétorganizatora Festiwalu, przyjechato
okoto 5 tysiecy 0s6b! Nie zabrakto przedstawicieli Slgska CieszyAskiego.

- Ogrom zainteresowania Festiwalem utwierdza nas w przekonaniu, Zze wcigz warto go organizowac. To
Jjuzdwunasty rok z rzedu, a ludzi, ktorzy przyjezdzajg na to wyjgtkowe wydarzenie co roku jest wiecej -
moéwi Agnieszka Sikorska, dyrektor Slgskiej Organizacji Turystycznej. Dlaczego wyjatkowe? Festiwal Slaskie Smaki
pozwala odkrywa¢ na nowo zapomniane smaki, czesto smaki dziecinstwa, a tradycyjne potrawy pokazuje w
nowoczesnym wydaniu. Tak jak zwyciezca konkursu kulinarnego w kategorii profesjonalistow, Holiday Inn w
Dabrowie Gérniczej zachwycit jury podajgc modrg kapuste w... sajgonce, czyli papierze ryzowym.

W tegorocznym konkursie wystartowaty dwadziescia dwie druzyny: 9 druzyn amatoréw, 8 druzyn profesjonalistéw
i 5 szkot gastronomicznych. Jedni inspirowali sie miejscem Festiwalu i przygotowali potrawy z grzybow, inni szli w
nowoczesng forme jak Qubus Hotel Bielsko-Biata, a jeszcze inni jak Koto Gospodyn Wiejskich w Wygodzie czerpali z
natury w petnym tego stowa znaczeniu. Panie przygotowaty bowiem ciasto akacjowe.

Slask Cieszyriski na Slaskich Smakach reprezentowaty panie z KGW w Kofczycach Wielkich. Zespét w sktadzie: Maria
Zyta, Jadwiga Zyta, Zofia Tomica oraz Helena Gospodarczyk przygotowat trzy potrawy. Wszystkich zachwycat
fenomenalny smak cieszynskich kotoczykdw z jabtkami. Ale oprécz tego byta jeszcze zupa grzybowa i babraczka
cieszynska z karczkiem.

Emocje towarzyszyty jednak nie tylko uczestnikom konkursu kulinarnego. Remigiusz Raczka i Sebastian Humski
podczas Bitwy Smakdw o przewrotnym tytule; Kurka kontra gaska, przygotowali dania z grzybdw, ktére zachwycity
publicznosc¢ tak bardzo, ze ta ogtosita remis.

A catemu wydarzeniu towarzyszyta doskonata oprawa muzyczna przygotowana specjalnie dla Slaskich Smakéw
przez artystéw Zespotu "Slask", pojawit sie tez zespét Kola & Jula i Kabaret Rak. Zakofczeniem Festiwalu byt jak co
roku wystep galowy Zespotu "Slask". Nie zabrakfo takze lokalnych producentéw zywnosci i atrakgji dla dzieci. Z
pewnoscig nikt kto pojawit sie wczoraj w Koszecinie nie jest zawiedziony. Ani gtodny!

Ziote, Srebrne oraz Brazowe Durszlaki, jak i tytut Eksperta Slaskich Smakéw 2017 zdobyli:

W kategorii szkét gastronomicznych:

| miejsce: Kacper i Wiktoria ZSE im. Oskara Langego w Wodzistawiu Slaskim (przygotowywali: - Gotgbek z kasza
orkiszowg i grzybami oraz sosem grzybowym,

- Zupa krem ze skorzonery na kaczym wywarze z kuleczkami miesnymi w ziotowej panierce oraz czipsem ze
skorzonery,

- Policzki wieprzowe z purre z pieczonym czosnkiem, sosem rabarbarowym, groszkiem cukrowym, pietruszka,
czipsami warzywnymi, kruszonkg ziotowg oraz tiulem)

[l miejsce: Tyskie tobuz - Zesp6t Szkdt nr 7 w Tychach (- Batonik z musem i kremem zurkowym, - Zupa piwna z
twarogiem i chipsem z boczku, - Krdlik sous vide, sos rabarbarowy, puree z bobu, szparagi z mastem palonym.)
1l miejsce: Gryfne Kuchciki - Technikum Gastronomiczne w Tarnowskich Gérach (- Slgskie racuchy z jabtkiem
podane na musie z rabarbaru oraz owocami lata, - Dyniowa zupa z kluskami ktadzionymi, - Pier$ z gesi z puree
chrzanowym oraz sosem sliwkowym podana z mtodymi karmelizowanymi marchewkami i cukinia)

W kategorii amatoréw:
| miejsce: Koto Gospodyn Wiejskich w Wygodzie (- Racuchy z jabtkami i cukrem pudrem, - Zalewajka na wedzonce, -
Pierogi z kapustg kiszong i grzybami leSnymi)




[l miejsce: Rada Powiatowa Kot Gospodyn Wiejskich w Ktobucku - (Ciasto murzynek i ciasto akacjowe, zestaw
nalewek zdrowotnych - Zupa baniowa z zacierkami, - Kacze udka duszone z jabtkiem we wiasnym sosie, kasza
jeczmienna w warzywach, buraczki zasmazane)

[l miejsce: Kulinarne Nawigacje (- Nabombany faworek, - Owocowa breja z bezowymi chmurkami, - Czorne pierogi z
waniliowg zotz3)

W kategorii profesjonalistow:

| miejsce: Holiday Inn - Szpajza cytrynowo-kakaowa. Chutney z rabarbaru. Tuile z truskawek i chili.Sos Kogel-Mogel.
Czekoladowa ziemia, - Zur Slaski. Chrupigcy boczek, Kluseczki grzybowe. Piana chrzanowa) - Rolada Slaska. Modra
kapusta. Papier ryzowy. Kluseczki $lgskie. Mtoda marchew)

Il miejsce: Hotel Spa Laskowo Restauracja Orzech i Mi6d - Zebro wotowe, marynowana czerwona kapusta, -
Kartoflanka, - Comber z jelenia, bigos z jarmuzu, kopytka z palonym sianem)

[1l miejsce: Qubus Hotel Bielsko-Biata (- Watrébka/krupniok/koper/ogorek,- Borowik/szalotka/zottko/mini
marchew/pietruszka, - Dzik/topinambur/demi-glace z stonecznikiem/stodki ziemniak/mtody jeczmien)
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